Kurzanleitung Monsieur Cuisine

Dies ist nur eine Auswahl der wichtigsten Inhalte der Bedienungsanleitung. Den vollstandigen Inhalt finden Sie in dem Ordner ,Bedienungsanleitungen” in der griinen
Kommode. Bitte lesen Sie dort auch die Sicherheitshinweise vor der Bedienung des Gerats.

1 Deckel fur Dampfgaraufsatze 13  Grundgerat

2 Dampfgaraufsatz, flach 14  SaugfuBe

3 Dampfgaraufsatz, tief 15  Anschlussleitung mit Netzstecker

4 Dichtung des tiefen Dampfgaraufsatzes 16 Kabelfach
(richtige Position beachten) 17 Dichtung des Messereinsatzes (richtige Position

5 Mixbehalter beachten)

6 Richtungssymbol 18 Messereinsatz (mit Zahnrad)

7 0/1 Ein-/Ausschalter 19 Kocheinsatz

8 Touchscreen Bildschirm 20 Rubhraufsatz

9 Drehregler 21 Spatel

10 LED-Ring 22 Dichtung des Deckels fur den Mixbehalter

11  Aufnahme fir den Mixbehalter (mit Zahnkranz und (richtige Position beachten)
Wiegefunktion) 23  Deckel for den Mixbehaliter

12  Uberlauf 24 Messbecher

2. BestimmungsgeméBer
Gebrauch

Der ,Monsieur Cuisine connect” dient zum Mixen, Quirlen, Aufschlagen, Riihren, Zerkleinern, Pirieren, Emulgieren,
Dampfgaren, Diinsten, Kneten, Anbraten, Kochen, gefiihrten Kochen gespeicherter Rezepte und Wiegen von Lebens-
und Nahrungsmitteln.

WARNUNG vor Sachschéaden!
Benutzen Sie das Gerat nicht, um besonders harte Lebensmittel wie z. B. Knochen oder Muskatniisse zu zerkleinern

Warnhinweise etc finden Sie in der ausfihrlichen Bedienungsanleitung

15 1

13 12 11 10




9.1 Markierungen im Mixbehdéiter

Das Symbol marklert dia
Viordersalte des Mixbe-
haltars.

Der Mixbanaltar 5 besitzt auf der Innansalte Marklarungan

Tor die Fullmenge:

- Unterste Marklerung: ca. 0.5 Liter

- Marklerung I: ca. 1 Liter

- Mitera Marklerung: ca. 1,5 Liter

- Marklerung Il: ca. 2 Liter

- obers Marklerung: ca. 2,5 Liter

- Marklerung lll: ca. 3 Uter, entspricht der maximal zu-
Idssigen FUlimange

Um den Messerainsatz 18 zu entnehmen, gehen Sle so
Wor:

L. o

VORSICHT:

@ Belm Mixen von Flossigkelten auf Stufe 10 oder mit
der Taste Turbo 38 dirfen sich maximal 2,5 Litar im
Mixbenaiter § befinden, da sonst Fldssigkelt nerausge-
schieudert werden kann. Bal klelmeran Geschwindlg-
kaltssturen als 10 darf der Mixbehalter & bls zum
Maximum von 3 Litern gefdilt sain.

HINWEIS: Bal elnlgen Arbeitan solite sich nicht zu wenlg
Flissigkett Im Mixbeh&lter & beflnden, damit das Gerst
glmyandfral funktlonieren kann. So solten Sle z. B. balm
Sahneschiagen mindestens 200 ml und belm Aufschlagen
von ElwelB mindestans 4 Stock verwendan.

9.2 Messereinsalz einsetzen und
eninehmen

Der Messeralimsatz 18 dient dem Zerklelnarn von Lebans-
mittaln.

Der Mixbenaltar & darf nie ohine Messeralnsatz 18 ver-
wandet weardan, da dar Messeralnsatz 18 dan Mixbahsl-
tar & unten abdichtet.

1. legen Sle den Mixbehdlter & waageracht hin.

dar Untersalte des Mixbehaters &, sodass ar

2. Dricken Sle den Entrisgelungshebpel 25 auf
aur das Symbol Tr das gedtineta Schloss a

Zalgt.
3. Zlehan Sle den Messeralnsatz 18 vorsichtlg nach
oban heraus.

Um den Messerainsatz 18 elnzusetzen, gehen Sla so vor:

4, legen Sle den Mixbehditer & waagaracht hin.

5. Setzen Sle den Messerelnsatz 18 won oben &ln.
Baachten Sle, dass dle belden Mockan am Fuss des
Messeralnsatzes 18 durch dig belden Ausspaningean
Im Boden des Mixbehalters & gesteckt warden mus-
San.

VORSICHT:

@ Achten Sle darauf, dass die Dichiung 17 korrakt aur
dem Maesseralnsatz 18 sitzt, da sonst Inhalt auslaufan
kbmnta.

tatigen Sle den Entrlegelungshebeal 28 auf

6. Um den Messerainsatz 18 zu vernegaln, be- B
der Unterselte des Mixbehdters &, sodass ar

auf das Symbal fir das geschiossena Schioss
Zalgt.

& GEFAHR von Verletzungen durch Schnei-

den!

@ Boachten Sle, dass dia Kingen des Massaneinsat-
Zes 18 sehr scharf sind. Beruhran Sle dig Kiingan nig
mit bloBen Handar, um Schntttwundan zu vermaldarn.

HINWEIS: Zerklalnarn Sle grofa Sticke In Klelnare mit al-

nar Kantznldnge von etwa 3 - 4 cm, bevor Sla sle In dan
Mixbenalter geben. GroBere Sticke kdnntan sich sonst In
dien Messarn verklammean.

9.3 Mixbehalter einsetzen

1. Setzen Sle den Mixbahadlter § In dle Aufnanme 11.
Die Viorderselte mit der Topfmarklarung zelgt zu In-
nan.

2. Drucken Sla den Mixbanditer & lelcht nach unten, bls
das Zahnrad des Messarainsatzes 18 In dan Zahn-
kranz der Aufnanma 11 gralft.

HINWEISE:

= \Wenn sich der Mixbenalter § nicht nach unten dri-
cken lasst, missen Sle etwas ,wackeln”, damit das
Zahnrad des Messeralnsatzes 18 Im Mixbenadlter & In
den Zahnkranz der Aufnahme 11 glaltet.

= \Wenn der Mixbehalter & nicht komakt elngesatzt Ist,
verhindert eln Sicharnelsmeachanismus die Funktion
des Gerdtas.

9.4 Rithraufsaltz einsetzen und
entnehmen

Der Rinraufsatz 20 dient zum Vermengen von dinnfliss)-
gen lebansmittzin, z. B. zum Sanhna schlagen, ElwealB
schlagen, Emulgleran (Z. B. Mayonnalsa).
Der Ruhraufsatz 20 wird auf dan Messeralnsatz 18 ge-
stackl:
Die Fligel des Ruhraufsatzes 20 befinden slch In den
Messarzwischanraumen.
Fur waltare Hinwelsa: slahe ,Funktionan im Oberblick
auf Salte 9.

VORSICHT:

@ Der Runraufsatz 20 darf nur mit den Geschwindig-
keltsstufen 1 bls 4 verwendet werdan.

@ Die TurboTaste 36 dart nicht verwendet wardan, wann
der Runraursatz 20 verwendet wird.

@ Bal Verwendung des Runraursatzes 20 darf der Spa-
tal 21 nicht verwendet werden, da ar In den Rihrauf-
satz 20 gelangen konmta.

® Achten Sle bel der Zugabe von Lebarsmitain daraur,
dass diesa den Ruhraufsatz 20 nicht blockleran.

Um den Rohraursatz 20 zu entnenmen, Zlehen Sla Inn
nach oban ab. Falls er hakt, drehan Sla Ihn etwas.




9.5 Deckel des Mixbehslters
aufsetzen

HINWEIS: Der Deckal 23 for den Mixbehslter darf erst
aufgesetzt werdan, weann der Mixbansltter 5 komakt In das
Grundgeradt 13 elngesetzt wurde. Wenn Sle den Deckel

Zuerst aufsatzen, kann der Mixpehalter nicht menr In das
Grundgerat elngesetzt warden.

1. S5etzen Sle den Deckel 23 rar den Mixbehaiter so
auf, dass die Schlosssymbole gegeniiber den Prellen
aur dem Mixbehalter & sind.

9.7 Kochen und Dunsten mit dem
Kocheinsalz

1. Funen Sle mindastens 500 mi Wasser In dan Mix-

behdtter §. Geaben Sle htchstans soviel Wasser In dan

Mixbehilter 5, dass bel fugabe der Lebarsmittel die

maximale Follmanga won 3 Liter nicht dbarschntan

wird.

- Wann dle gasamtan Lebansmittal mit Wasser be
deckt sind, werden sle gekocht.

- Wenn die Lebensmittel nicht vollstdndlg mit Wasser
bedeckt sind, werden sle gadinsteat.

2. Geben Sle die lebensmital In den Kochelnsatz 19.

HINWEIS: Acnten Sle darauf, dass der Fallstand die Mar-
klarung MAX nicht Oberstalgt.

2. Dricken und drenen Sle den Deckal 22 mit balden
Handan Im Unrzalgearsinn.
Erst wenn der Deckal 23 richtlg verschicssan Ist,
kann das Gerat starten. Ein Tonsignal zalgt an, dass
das Gerdt betriebsbearslt Ist.

HINWEISE:

= Um das SchileBen des Deckels etwas elnfachar zu ma-

chen, geban Sle elnige Tropfan O auf ain Tuch und
reloen die Dichtung 22 damit ein.

+ Das Gerdt 18sst sich nur starten, wenn der Deckal 23
korrekt aufgesatzt 1st.

3. Satzan Sle den Kochalrsatz 19 In den Mixbangl-
ter 5.

4. MVerschlleBen Sl dan Mixbanslter & mit dem Da-

ckal 23 und dem Massbecher 24.

. Schalten Sle das Gerdt am Eln-SAusschatier T ain.

Stellan Sle die gewonschta Zalt am Arzelgaraglar 27

eln.

7. Stellen Sle dle gewonschte Temperatur am Anzelge-
regler 30 ain, z. B. 100 *C zum Kochan.

o o

Im Blidschirm 8 wardan dla alngestaltta Zalt und dia ge-
wahite Tempearatur angezelgt.
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8. Wianlen Sle Geschwindigkeltsstute 1 far elne glelch-
maBige Vertallung der Warme 1m \Wassar.

Q. Dricken Sle die Taste = 33. Das Gerat baginnt zu
arbeltan,

10. Mach Ablauf dar alngestalitan Zalt ertant ln Signal.

11. Dricken Sle den Ein-SAusschatter 7, um das Gerat
auszuschaltan.

10.4 Grundbedienung

Der Bildschirm

Dar Touchscraen des Bldschirms 8 reaglert genau wie z.
B. aln Smartphone auf Baruhrungan der Obarflachs. Ein
Steuam mit Handschunan 1st nicht maglich.

Fir aln elnwandfralas Arbelten Ist aln saubarar Blidschim

notwendlg. Fassan Sle den Blidschirm deshalb nlcht mit
nassen oder kKlebrgen Fingern an.

» EInstallungan nehmen Sle durch Baranren von Tastan
oder Wischbewegungen vor,

Der Drehregler

« Mt dem Drehregler @ nenmean Sle Einstallungen vor.
Die Einstellungan werden In der Regel sofort Im Blia-
schirm 8 angezelgt. So kénnan Sle durch Drahen des
Drehreglers z. B. durch Listen blattem oder Menlpunk-
ta marklaran.

« EInstellungen wearden Immer nur far die aktivierta Funk-
tion (z. B. Zelt, Temperatur oder Geschwindigkelt des
Programmes) varganommean.

» Das Dricken des Drehraglers bewirkt eln Aktivleran
der marklertan Funktlian.




Die Anzeigeregler
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In dleser Anlettung halBan die dral Krelsa oben Im Bild An
zelgeragler. Es handelt sich dabel um Schaltfidchen/Tas
ten sowle Anzelgenfidchen und Regler - daher dar Mame
Anzelgeragler.

Die Anzelgeragler sind gaschwindigkaltsabhanglg:
schnelles Direnen des Drehreglers bewirkt elne schnellers -
tberproportionale - Veranderung der angezelgten Wearte.

+ Dile Arzelgeregler bestehan jewells aus drel verschie-
denen Tellen:

- (RO Diese und andere Anzelgen geben den ak-
tuallen cder den elngastalitan Wert an.

- Statusanzelge: Die Statusanzelge um den Arzelga-
regler zelgt die relative GriBe elner Einsteliung an.

- Symbole: Dle Symbole (z. B. 4 & (3| geben an,
welche Grundfunktion der Anzelgeragler hat.

10.5 Zeil einstellen
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10.6 Temperatur einstellen

Anzaige der eingestalitan Tam-
peratur

Anzalge dar Labarsmital-Tam-
peratur im Topl
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» Die AnZalgeragler haben varschledena Funktlionan:

- drlicken und drehen: dabel zelchnen Sle mit dem
Finger den &uBeren Rand krelsfdrmig nach. Dl
Werte werden verdndert und angazelgt.

- Anzelgen der Jewelligen \Werte. Im Blid oben wi-
ren das die Zett, dle Geschwindigkalt und die Tam-
peratur.
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» Das Drucken dieser dral Tastan schaltet aur die untar
den Tastan genannte Funktlon.

Mit dlesem Anzelgeragler stallen Sle durch Drahan aln,

wile lange der Kochprozess bzw. die Verarbeltung dausm

sall:

= Faltregler Im Unhrzalgersinn drehen: Zelt erndhean

+ JZeltregler gegen den Unrzelgersinn drehen: Zalt ver-
ringarn

Dia ainstallbare Zalt llagt zwischian 1 Sekunda und Q9
Minurten.
Dle Einsteliung erfolgt In folgenden Schritten:
- bls 1 Min. In Sekundanschritan,
-ab 1 Min. bis 5 Min. In T0-Sakunden-3chriten,
-ab 5 Min. bls 20 Min. In 30-Sekundan-Schinttan,
- ab 20 Min. bls 29 Min. In Minutenschrttzn.
Dle elngestalite Zelt wird Im Blidschirm 8 angezealgt.
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Mach Funktionsstart wird oben die Zelt mickwarts ga-
z&hit und wnten wird die alngestallte Zalt angezalgt.

Wurde kelne Zelt vorgegeban, 14uft dle Zettanzalge
von 0 Sekunden (O0-00) bls 99 Minuten {29:00
noch. Danach stoppt das Gerat.
Wahrend des Befrlebes kann die Zalt geandeart wer-
den.
Wann dle elngestalite Zalt abgalaufan Ist,

- stoppt das Gerat,

- arttrt aln Signalton,

- blinkt der LED-RINg kurz grin und leuchtet dann

walB.

Mit diesem Arzelgaeregler stellen Sle durch Drehen die

Gartemperatur ain:

Die elnstalibare Temperatur llegt zwischen 37 °C und
130 "C.

Folgende Temperaturan kbnnen In “C gewahit warden:
37, 45, 50, 55, 60, 65, 70, 75, 80, 85, 00, 05,
100, 105, 110, 115, 120, 125, 130,

Die elngestelite Temperatur wird In der Mitte des An-
zelgenreglers angezealgt.

Die IstTemperatur wird untan In dem Anzelgeraglar ar
gezelgt.

Zum Starten das Aufhalzvorgangas solite alne Ge-
schwindigkeltsstulie gewahit und eine Zetalnstaliung
vorgenommen werden,

Wihrend des Aufhelzers kann die Anzelge der Le-
Densmittaltemperatur stark schwankan,

Wanrend des Betrlebes kann die Temperatur geandert
wardan.

HINWEISE:

= Sobald Sle elne Temperatur elnstallan, wird die Ge-
schwindigkelt ggf. auf Stfe 3 zurlickgestalit.

= \Wenn Sla direkt nach dem Kochen (2. B. alner Suppa)
pUneran wollen, drehen Sle zuerst die Temperatur aur
0 und stallan dann dig Gaschwindigkalt aln.




10. 7 Geschwindigkeit einstellen
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Mit diesem Anzelgenagler stellen Sle durch Drehen dia Ge-
schwindigkelt eln:
Die Gaschwindigkealt 1st In 10 Stufen alnstallbar:
- Stufa 1 - 4: 1r Rohraursatz 20;
- Stufe 1 - 10: fir Messerainsatz 18.

Fur dle Geschwindligkalt gettan 2 Zeltberelche:

- Sture 1 - 6: For diese Geschwindigkalten kann dla
Zalt von 1 Sekunde Dis 99 Minuten gewanit wer-
den.

- Sture 7 - 10: For diesa Geschwindigkelten kann dig
Zelt von 1 Sekunde bls 15 Minuten gewahit wer-
den.

VORSICHT:

@ Der Ruhraursatz 20 darf nur mit den Geschwindlg-
keltsstutan 1 bis 4 verwendet werden. Im Blidschirm 8
arschelnt elne entsprechende Anzelge.

@ Balm Mixen von Flossigkelten auf Stufe 10 dirfen sich
maximal 2,5 Liter Im Mixbenalter 5 befindan, da sonst
Flissigkelt herausgeschisudert werden kann (slehe
"Dampfgaran™ aur Satte 23). Bal klelneran Geschwire
digkaitsstuten als 10 darf der Mixbehatter & bls zum
Maximum von 3 Litern geflilt sain.

Filr weltere Himeelse: slehe Funktionen im Oberbllick”
aur Sette 9.

Dile eingestalite Geschwindigkaltsstuie wird 1m Biid-
schirm 8 angazealgt.

‘Wahrend des Befrlebes kann dle Geschwindlgka ltsstu-
e gedndert wearden.

Im Programm Damprgaran kann kelna Gaschwindig-
kalt gewanit weardan,

‘Wann Sle wanhrend des Batriebes die Geschwindlgkalt
aur & andern, hatt das Gerat an. Um welterzuarbeal-
ten, wahlan Sle elne Geschwindigkett und drickan dle
Taste b 33.

‘Wenn alne Temparatur gewanit wurde, stehen nur dig
Geschwindigkatsstuten 1 - 3 zur Varfigunig.

Softstart
Um zu vernindern, dass belm platzlichen Baschieunigan
Flussigkalt von helBem Gargut aus dem Mixbehditer 5 ge-
schleudart wird oder das Gerat Ins Wackeln kommt, gibt
&5 alnen automatischen Softstart fOr alle Einstellungen aw
Bar der Turbo-Funktion:

Softstart Ist aktlv, bel Lebensmitel-Temperaturan ab

B0 °C.

10.8 Linkslaurl
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Der Linkslauf dient dem schonanden Rinren von Lebensmit-
teln, die nicht zerklieinert werden sollen.

Durch Dricken der Taste €3 34 kann die Drehrichtung
des Messareinsatzes 18 jederzelt Im Momalbeatrieb
gesndert wearden.

Der Linkslaur Ist nur bal nlednger Geschwindigkalt -
Stufel bls 3 - elrsetzbar.

Bal den Programmen KNETEMN und ANBRATEN wird
der Linkslauf durch das Programm gasbauert.

= {3 34 drickan, um den Linkslauf zu

] > aktivieren. Solange die Funktion ak-

tiviart Ist, erschaint das Symbol un-

4] ten In dem Anzelgearagler.

= ¥ 34 dnickan, um den Linkslauf zu
deaktivieren.

10.9 Turbo-Funktion
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VORSICHT:

® Balm Mixen van Flussigkelten diren sich maximal 2,5
Liter Im Mixbehater & bafinden, da sonst Flossigkalt
herausgaschlaudart warden Kann,

@ ‘Verwenden Sle diese Funktion Keinasfalls, wenn der
Ruhraufsatz 20 verweandat wird.

Mt der Turbo-Funkton kSnnan Sle kurzfristlg dis Ge-
schwindigkeitssture 10 (Maximum) wanlen. Dies diant

Z. B. dazu, um MNosse, klelne Mengen Kriauter oder Zwla-
biln schnell zu zerklainern.

# 36 Ist hintenagt: Dle Funktion Ist maglich.
4 36 Ist ausgegraut: Die Taste Ist blocklart, die Funktl-
on Ist nicht magiich {z. B. wall dle Lebansmitetampe-
ratur Im Mixbehalter ober 60 *C lagt).

= Drocken und halten Sie die Taste Turbo 36 gedrlckt,
solange Sl die Funktlon bendtlgen. Zum Wiedermholen
lassan Sle die Taste 1os und drocken sle arnaut.

HINWEISE:
= Die TurooFurktion funktanlert nur,
- wann der Messereinsatz 18 sich nicht draht.
- wann die Temperatur der Lebansmittal Im Mixbehal-
ter & unter 60 °C llagt.
= Dla Geschwindigkalt wird schiagartlg auf Stufe 10
(Maximum) erhiént.




10.10 Waage

Dile eingebaute Kdchenwaage wiegt In Schritten won 5
Gramm bls zu & Kg.

Die Waage Ist einfach zu bedlenen und elnsatzberalt,
weann keln Arpeltsgang lEurt.

Einfaches Wiegen

1. Das Gerat Ist elngeschaltet, s [Autt abear kain Arbalts-

gang.
2. Drnicken Sla die Taste = 32. Der Blidschirm 8 zalgt

dle Waagefunktion und J300 g an.

Tara
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3. legen Sla das Wiagegut In dan Mixbehdltar 5. Im
Biidschirm 8 wird das Gewlcht bls 5 Kllogramm In
Gramm angezelgt.

4. ‘Weann Sle alne waltere Zutat In den Mixbahalter ge-
ben, wird das Gewlcht In der Anzelge addier.

5. Drnicken Sla dle Tasta ', um dle Wiegefunktion zu
beenden. Es erschelnt wieder das Startmenl.

Wiegen mit der Tara-Funktion

Mit der Tara-Funktion kbnnen Sle die Arnzelge der Waage
wiader aur G000 Gramm stallen und dann neuas Wiage-
gut dazugeben.

1. Das Gerat Ist elngeschaltat, as [Auft abar kain Arbalts-

gang.

2. Dnicken Sle dle Taste 2 32. Der Blidschimm 8 zeigt
o0aa g.

3. legen 3le das Wiegegut In den Mixbendltar 5. Im
Biidschirm 8 wird das Gewilcht bls 5 Kllogramm In
Gramm angezaigt.

4. Dnicken Sle auf den Anzelgeregler, um dle Gawlchis-

anzelge aut SO0 zu stellan.

5. Geben Sle das neus Wiegegut zu dem vorhandenan
Wiegagut dazu.
Im Biidschirm 8 erschelnt nun nur das Gewlcht das
neuen Wiegegutes In Gramm.

6. Wiederholen Sle den Viorgang ggf. mit neuam Wie-
gegut.

7. Drlcken Sle die Taste «, um dle Wiegefunktion zu
beandan. Es erschelnt wieder das Startmen.

11. Die wichtigsten Menis

11.1 Ubersicht der Mentis
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Meni der Automatikprogramma CookingPliot: {Rezepte rur getonrtas Einstellungen
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Tagte gedrickt haltan. Turbo-Furniktl-

on aktlv. Laufende falt wird ange-
Zalgt.

Limkslauf: weann das Symbol €3 Im
Anzelgeragler der Geschwindig-

kelt erschelnt, 1st der Linkslaur aktl-

viert,

Waage: Mach Druckan der Tasta 75

wird die \Waage aktiviert. Die Waa-

ga arbeltet nur Im Ruhezustand,
nicht wahrand des Betriabes.




11.2 Das Startment

Dieses Menii erscheint nach dem Ein-
schalten der , Monsieur Cuisine
connect”. In diesem Menii stellen Sie

digkeit, den Linkslauf und die ge-
wiinschte Temperatur selbst ein.
AuBerdem kénnen Sie die WWaage auf
rufen und Turbo starten.

die Werte fur die Zeit, die Geschwin-

31
32
33

34
35
38
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It} Mano Automatikprogramme aufrufen (KNETEN, DAMPFGAREN, ANBRATEN)
(O Zelt ainstellen und anzelgen (1 Sekunde bis 99 Minutan)

Gaeschwindigkeit einstallen // Anzelgen for

- Geschwindigkalt: 1 -10

- Turbo: In der Anzelge erschaint Turbo

- Linkslauf: ¢y

- Einsatz der Ruhreinhelt verbotan: 3

- Waage: das Gewilcht In Gramm von & bis 5.000 g und von Tara

<» CookingPllot {Rezepte fir gefihries Kochen) aufrufen

Solttemperatur elnstallen und Ist-/Soltemperatur anzelgen (Temperatur: 37 °C - 130 "C)
= Menn Einstellungen aufrufan

7 Waage akilvieren - Anzelge bis 5.000 g mit Tarafunktion

P Starten der Funktion oder des Programmas

[}l Pause aktiv. Taste driicken, um den Ablaul wiader zu startan

3 ¥ Linkslauf oder Rechislau’ {Messer) eingestalit

B 'aufende Funkilon beenden und Anzelge der Vorelnstellungen

# Turbo-Taste; muss gedriickt blelban, startet sofort die hochste Geschwindigkelt (wann moglich)

11.3 Die Automatikprogramme konnen Sie einige Vorgaben der Autof

In diesem Men kénnen Sie 3 verschie- Matikprogramme &ndern oder das Pro
dene Automatikprogramme aufrufen. ~ gramm direkt starten.
Nach dem Aufrufen des Untermeniis

a7
Ay

o =
42 ————+ @ KNETEN
a1 — DAMPFGAREN "
.—,
0 — ANBRATEN
319 @ 3;{ l
0045 4 0

Zurlick zum Startmanl

37 @

| Menil des marklertan Automatikprogrammes aufrufan

39 Anzelge dar voraingestaliten Werte des marklartan Automatikprogrammes
40 ANBRATEN Programm zum Anbratan

41 DAMPFGAREN Programm zum Dampfgaren

42 KNETEN Programm zum FKnaten von Talg

Pause und beenden

» Um eln laufendes Programm zu unterbrechen, dricken
Sle:
- Il: Die Zeit wird nicht mehr runtergezahit.
- Pause beenden durch Dracken von » 33.
» Um eln laufendes Programm zu beenden, dricken Sle
- dle Taste il 35. Die Anzelgeregler zelgen wieder
dle Vorelnstellung des Programmes.
- Drucken Sle dle |}, um das Mena der Automatik-
programme aufzurufen.




12. Dampfgaren

& GEFAHR von Verletzung durch Verbrahen!
@ Baim Offnen des Deckels 1 bzw. 23 wahrend des Be-
frlebes kann helBer Dampf austretan.

HINWEIS: In dleser Badlenungsanialtung sind die grund-
legenden Funktlonen wie Mixen, Zerklelnem und Dampf-
garen beschrieben. Angaben zum Zuberaiten spezlaller
Gerlchta finden Sle Im mitgelleferien Rezeptouch und Im

Garat,

12. 71 Allgemeine
Programminformationen

voreingestelite Zeit: 20 Minuten (verdnderbar),
maximale Zeit: &0 Minuten
voralngestelite Temperatur: 120 °C (fest)
Geschiwindigkalt: aus, nicht wahlbar
- aufreizen wird Im mittleran Anzelgeragler ange-
zalgt.
- Sle konnan dia Aufhalzzaelt Ubarspringean.
Das Dampfgaran hat begonnen:
- awheizen |st arloschan.
- Inder Zettanzelge wird unten 20 Minuten oder Inre
gewdhite Zalt angezelgt.

12.2 Vorbereitung der
Dampfgaraufsitze

1. Setzen Sle den Mixbehsiter 5 In die Aufnahme 11.

4. Setzen Sle den tlefen Damprfgaraursatz 3 etwas ver-
draht auf den Mixbehslter 5.

2. Faen Sie 1 Liter Wasser In den Mixbanaiter 5§ aln.

Dies entspricht der zwelten Marklerung van unten (1.

3. OUberprifen Sle, dass die Dichtung 4 des tlefan
Dampfgaraufsatzes 3 komekt sitzt.

5. Drahen Sle dentlefen Damphigarautsatz 3 so, dass ar
deutlich elnrastet und eln Signalton artsnt.
Dias Programm I4sst sich mur startan, wann der
Dampfgaraufsatz 3 komakt aufgesetzt Ist,

HINWEIS: Um das Aufsetzen des Dampfgaraufsatzes 3
otwas elnfacher zu machen, geben Sle ainige Tropfen O
auf ain Tuch und relben die Dichtung 4 damit aln.

6. Geben 5le die Labensmitel In dan Dampfgaraur-
satz 3 und {falls erfordarlich) 2.

HINWEISE:
= Auch wann Sla nur dan lachen Dampfgarautsatz 2

bendtigen, missen Immer belde Damprgaraulsatze 3
und 2 eingesatzt werden, damit saitiich kein Dampt
ausirit.

= Himwalsa zum Dichtungsring 4: (slehe "Tieter Dampt-
garaufsatz 3" auf Salta 32).

7. Setzen Sle den befillten Dampfgaraufsatz 2 auf den

Dampfgaraufsatz 3.
8. VerschlleBen Sle dle Dampfgaraufsdize mit dem De-

ckal ror Damprgarautsatze 1.

12.9 Dampfgaraufsdilze verwenden

Sle kannen Ja nach Bedart entweder nur den tiefen Dampi-
garaufsatz 3 oder belde Dampfgaraursstze (2 und 3) ver-
wendean,

Der flache Dampfgaraufsatz 2 kann nlcht shne dan tefan
Dampfgaraufsatz 3 verwendet werdan.

12. 10 Menus zubereilen

Wenn Sle aln ganzas Mand zuberaltan und dahear balde
Dampfgaraulsdtze Oberelnander verwendan, beachten
Sle bitte:
Flalsch und Fisch saliten iImmer Im untaren Damprgar-
aufsatz 3 gegart warden, damit heruntartropfandar
San nicht dber die andaren Lebansmittal 1Aurt;
Das Gargut mit dem groBten Gewlcht sollte maglichst
In dem unteran Dampfgaraufsatz 3 gegart werden.

12.3 Dampfgaren starten

Das Gerat 15t elngeschaltet und zelgt das Startmand.
2. Drlcken Sle die Taste |$}. um das Menio der Automa-

tikprogrammea aufzurufen und dann die Taste
DAMPFGAREN 41 und —=. Die Werta fur das Pro-

gramm erschelnen In den drel Anzelgeraglarn.
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HINWEIS: 512 konnen die Werte for die Zelt andem. Tip-
pen Sle auf den Anzelgeragler fir die Zelt und nehmen Sie
die Eirstallung direkt mit dem Anzelgaraglar odar dam

Dranragler vor.

3. Dricken Sle dla Taste s 33. Die Aufhalzzalt wird ge-
startet.
WWianrend dieser Zeit
- erschalnt awfaizen Im mitteren Anzelgeragler.
- Drucken Sl auf dbarspiningan, tfalls Sle die Authalz-
zelt uberspringen wollen,
4. Mach Ablauf der Aufhelzzelt startet das Programm.
- aufreizan 1t encschen und die Geschwindigkelts-
stufe & erscheint.

I der Zaltanzalge wird untan 20 Minutan odar dia

gewdnite Zalt angazealgt.
5. Mach Ablauf der elngestaliten Zelt ertdnt eln kurzes

Signal, der LED-Ring 10 leuchtat grin und Im Blld-
schirm 8 werden wieder dle Ausgangswerte des Pro-
grammes angazalgt.

6. Dricken Sl den ElIn-/Ausschalter T, um das Gerat
auszuschalten oder gehen Sle zum nachsten Rezept-

SChrI.

A GEFAHR von Verletzung durch Verbrahen!
@ Bolm Offnen des Deckals 1 bzw. 23 wahrend des Be
friebes kann helBer Dampf austreten.

7. Entmenmen Sle die lebansmittel aus den Damprgar-
aufsatzen 2/3.




12.6 Dampfgaren mit dem
Kocheinsatz

HINWEIS: Sie ktnnen das Programm Dampfgaren auch
mit dem Kochelnsatz 19 benutzen. Wenn Sle zum Ober-
prufen des Garpunktas den Deckal 23 offnan, arschalnt
aln Hinwels, dass die Einstallungan in dan Pausamodus ge-
hen. Mach dem Aufsetzen des Deckels starten Sle das Rest-
programms durch Driicken von » 33.

1. Funen Sie 500 ml Wasser In den Mixbehsltar 5.

2. Geben Sle die labensmitel In den Kochealnsatz 19.

3. Setzen Sle den Kochalnsatz 19 In den Mixbanal-
tar 5.

4, VerschlleBan Sle den Mixbanater & mit dem De-
ckel 23 und dem Messbacher 24.

5. Starten Sle das Programm (sleha "Damprgaran star-
ten” aur Selta 23).

6. Mach Ablauf des Programmas &ffnan Sla den Da-
ckel 23 und entnenmen den Kochelnsatz 19 (slehe
“Spatel verwenden” auf Salte 13).

7. Drucken Sle den Ein-AAusschaltar 7, um das Garat
auszuschalten oder gehen Sle zum nachsten Rezept-
schritt.

12.7 Uberhitzungsschutz

Das Gerat besitzt einen Ubernitzungsschutz. Sobald sich
kaln Wasser manr im Mixbenater 5 befindet und dadurch
dle Temperatur zu hoch wird, schattet das Gerat automa-

tisch ab.

Zlahan Sla In diesam Falle dan Metzstacker 15 und lassen
Sle das Garat abkinlen.

Danach kannen Sle das Gerat wiedar mit Wasser In Be-
trieb nehmean.

13. Teig kneten

Mit dam Garat kbnnaen Sle bls zu maximal 500 g Meahi for
schwera Telge und 600 g Menl 1r lelchte Telge verarbel-
ten. Das Programm wird nur mit dem Massarelnsatz 18 be-
thaben.

13.1 Allgemeine

Programminformationen

vaoralingestelite Zeit: 45 Sakunden (veranderbar)
maximale Zelt: 2 Minutan

varaingastalite Temperatur: O °C (fast)
varalngestelite Geschwindigkelt: 4 (fast)
Rechts-/Linkslaur: wird vam Programm gestausart

13.2 Programm starten

Ll P =

Gebean Sl die Lebensmital In dan Mixbendter 5.
SchileBen Sle den Mixpenadtar & mit dem Deckel 23,
Dias Gerat Ist eingeschattet und zelgt das Startmanil.
Dricken Sle die Taste |{f, um das Meno der Automa-
tikprogramme aufzunufen und dann die Tasta KINE-
TEN 42 und -=. Dle Werta fur das Programm
arschelnen In den drel Anzelgersglem.
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HINWEIS: 5ie konnen die Werta for die Zelt andem. Tip-
pen Sle auf den entsprechenden Anzelgeragler und neh-
mean Sla dia Eirstaliung vor.

5.

Driicken Sle die Taste » 33. Das Programm wird ge-
startet. Dia elingestalita Zelt wird Im Bldschirm 8 run-
tergezanit. Das Programm steuart den Linkslaurs
Rechtslaur automatisch.

Mach Ablauf der eingestaliten Zelt ertant eln kurzes
Signal, der LEC-RIng 10 um den Drehregler @ leuch-
tat grun und Im Blidschirm 8 werden wieder die ALs-
gangswerta des Programmes angazeigt.

Drucken Sie den Eln-/Ausschatter 7, um das Gerat
auszuschalten oder gehen Sle zum nachsten Rezept
Schritt.

14. Anbraten

Mit dem Programm kénnan Sla bis zu 500 g Flalsch, Fisch,
Gemise und Gewldrze lelcht anbraten, z. B. um Rostaro-
men frelzusetzen. GroBe Stlicke mossen zuvor grob zer-
Klelnert werden,

14. 1 Allgemeine
Programminformationen

voralngestalite Zelt: 7 Minuten (veranderbar)
maximale Zaeit: 14 Minutan

voralingestalte Temparatur: 130 °C (werdndarbar)
varalngestalite Geschwindigkelt: 1 (fest)
Rechts-SLinkslaur: wird vom Programm gesteuart

14.2 Programm starten

Gaben Sle etwas Fett (z. B. O In den Mixbenil-

tar 5.

Gaben Sle die Labensmittal In dan Mixbanatter 5.
SchileBen Sle den Mixbenater 5 mit dem Deckal 23.
Das Garat st elngeschaltet und zalgt das Startman.
Dricken Sle die Taste |{§, um das Meno dar Automa-
tikprogramme aufzurufen und dann die Taste AN-
BRATEN 40 und --=. Dle Warte rur das Programm
arschalnen In den drel Anzelgeneglem.

-
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HINWEIS: Sie konnen die Wiarta for die Zelt und die Tem-
peratur andem. Tippan Sle auf den entsprachandan Anzal-
geragler und nehman Sla dig Elnstallung mit dem
Dranregler vor.

6. Drucken Sle die Taste » 33. Das Programm wird ge-
startet. Die elngastelite Zalt wird Im Bidschirm & run-
targezanit. Das Programm seuert den Linkslaur
automatisch. In elnem festen Intervall startet der hMeas-
sarainsatz 18 zu alner Kurzen Linksdrahung.

7. Mach Ablaur der eingestalitan Zelt ertdnt eln kurzes
Signal, der LEC-RIng 10 um den Crehregler @ leuch
tat grin und Im Bliidschirm 8 wearden wiedar dia Aus-
gangswerte des Programmes angezeigt.

8. Drucken Sle den Ein-/Ausschattar 7, um das Gearst
auszuschalten oder gehen Sle zum nachsten Rezept-
schritt.




11.4 Rezepte schritte des gewahlten Rezeptes ge-

In diesem Menii kénnen Sie diverse Re- fuhrt. Lesen und folgen Sie einfach den
zepte wahlen. Am Bildschirm werden Anweisungen am Bildschirm: Kochen
Sie automatisch durch alle Arbeits- war noch nie einfacher.

-

.
POATEHEN ru;!u uﬁn I'|"'J|‘;"";"r.

L=

43

43 O Elgana Favoritanliste aufruran

44 | Rezepta In Kategorien anzalgen

45 AF Rezapta alphabetisch sortlart anzelgan

48 (=10 Display Ansicht Horlzontal / Vertlkal

47 Q Suchfenster &ffnen - S8 kénnen nach Rezepten oder Zutatan suchan

48 ABCD... Alphabetalsts - tippan Sle auf elnen Buckstaban, um Rezepta mit diasam
Anfangsbuchstaban anzuzaigan

49 Angabe der Zuberattungsdauer, der Portionan und des Schwilerigkealtsgrades

50 Rezeptname

15. CookingPilot

Der CookingPllot des ,Monsleur Culsine connect” fuhrt Sie
Schitt fur Schritt durch das ausgewshite Rezept - dashalb
auch dar MName CookingPllot (gefinrtas Kochan).

Sla konnen durch &ndern der Temperatur, der Zelt
oder der ROnhr-#Mixgeschwindigkealt von den Viorgaben
abwelchen. Das Ist dann sinnvioll, wenn Sle eln Rezept
schon mehrfach gekocht haben und etwas verdndarn
michtan.

Aufrufen des Ments

» Drbcken Sle die Taste <2, um das Mani fur den Cook-
IngPliot zu offnan. Es erschalnt alne Relne mit Fotos
von Rezepten. Um aln Rezept zu ofinen, tippen Sle aur
das Foto.

» Wann Sle In alnem Rezept sind, dricken Sla 7, um
wiedar zum Startmand CookingPliot zu gelangan.

Basisangaben zu den Rezepien
Am unteren Rand elnes Rezepthiidas finden Sle jawells 3
Basisinformationan.

@: ungefdhre Dauer der Zuberaltung In Minuten
- m: Anzanl der Partlonen
- EI, : Schwlerlgkaltsgrad

Diesa Informationan sind fast und kdnnan nicht varandeart
wenden.

Arbeiten im Menii Rezepte

= \Wischan Sle mit alnem Fingar Ober die Rezeptiists, um
darin zu blattern. Dasselbe giit for andera Listen wie
Buchstaben oder Rubriken von Rezepten.

» Jo nach Aufbau der Liste wischan Sle rauf/rumter oder
links/rechts mit dem Fingar aber den Blidschirm. Sle
ktnnan dles mit alnem Druck auf die Taste STy 46
umschaltan.

= Drlicken Sle auf elne Taste {Schalfldche), um die ent-
sprachende Funktion zu starten. Also, um z. B. alne Ru

orik mit Rezeptan aurzurufen oder aln Rezept zu
startan.




15.2 Funktionen der Schaltfidchen
im cookingPilot-Menti

Schaltfldche

Aktion

O e

lmares Harz: Das Rezept Ist noch
nicht als Lieblingsrezept gespel-
chart.

Herz ausgefillt: Das Rezept wur-
de schon als Lieblingsrezept ge-
spelchert.

COittnet ein Suchfenstar, In dam
Sle dber elne Tastatureingabe
nach Rezepten odar Zutatan sw
chen konnen.

Durch Dricken aur dle Praltastan ru-
fan Sle den vornerlgen oder den
nachsten Rezeptschritt aur.

Mach dam Drickan diesar Tasta er-
schalnen folgende Untermeanis
Marklarung Lleblingsrezept
Aufrufen der Zutatenllste
Arbaltsschritte als ElInzelpunktz
{nur Textrom)
Manrwearttaballe

Wachsaln zwischen zwal Anslchtan
der Rezeptsammiung

oder

Wann dle Arbeltslalste vormandan
Ist, k&nnan Sle mit Raut- / Runtar-Ba-
wegungen durch das Rezept blst
tem.

Wann dla Arbeltslalste ausgablan
dat 1st, kbnnen Sle mit Links- #~
Rechts-Bewagungen durch das Re
Fept blatharn,

Der CookingPlot wird gestartet und
der arsta Arbeltsschrit des gewsahl-
tan Rezeptas arschalnt.

Autruren der Zutatanlista.

Dia Arbaltsschrite des Rezoptes auf-
rutan {nur Text).

Drickan Sle weitar odar baginnan,
um wiader zum Kochen des Rezep-
tas zu gelangen.

Mahrwerttaballe mit Angaben zu
Brenrmwert (kcal / k), ElwelB, Kon
lehydratan und Fett.

15.3 Nach Rezeplen suchen

Sle kannen auf verschiedenan Wegen nach elnem Rezept
suchen.

Taste Auf dem Bild-

Suchart drucken schirm
Unter den Rezeptan ar-
schelnen Buchstaben.
Tippen Sle auf elnen
Alphabetisch AZ  |pucrstaven, um aie

entsprechenden Re-
Zepte arzuzelgen.

nach Rubriken

Unter den Rezeptan ar-

schelnen Rubriken

(z. B. Suppe). Tippan

Tq Sle aur elna Rubrk,
um die entsprachar-

dan Rezapte anzuzal-

gen.

Fawvoriten / Lieblings fan Sle die Rezepte
rozop )

Diese Lista missen Sle
salber follen. Hiar ru-

ab, die Sle als Lleb-
lingsrezept gaspal-
chert haben.

direkte Suche

et eln Suchrenster,
In dem Sla Lbear alng
Tastaturelngabe nach
Q Rezepten oder Zutaten
suchen konnen.

15.4 Ein Rezept auswahlen und

kochen

Wenn Sla alin Rezept kochan wollen, klickan Sie auf

das Foto oder den Mamen des Rezeptas In elnar Lis-

ta. Es arschalnt airi Bid mit den Baslsangabe zu dam

Rezapt.

Klicken Sle auf die Schaltidche begimnen, und der

arsta Arbaltsschntt wird angezelgt.

Eredigen Sle den ersten Arbeltsschritt und ruren

dann dan ndchsten auf. Dazu haben Sl& mehrara

Moglichkelrten.

- drlicken Sle auf dem Blldschim dle Taste -=,

- drahan Sle dan Drahraglar nach rachts,

- oder wischen Sle mit elnem Finger aber den Blia-
schilmm {ob senkracht oder waagearacht, schatan Sl

mit der Taste =10} 46 um).
Wenn der Blldschirm die Anzelgeragler fir Zelt, Ge-
schwindigkelt und Temperatur zelgt, milssen Sle den
Vorgang nur noch starten.
- Die Werte sind berelts vorgegaben, kannen aber
van Innan angapasst warden - falls Sle das moch-
ten.
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Drixcken Sie p» 33,um den Vorgang zu starten.
Wenn der Vorgang beendet Ist, hort die Maschine
aur zu arbelten und der LEDRIng 10 leuchtet grun.
Rufen Sle den nachsten Arbeltsschritt auf.

Am Ende des Rezeptes erschelnt ein Foto des Gerich-
tes mit Namen und einem Herzen.

X7 43 l|ecres Herz: Das Rezept Ist noch nicht als
Lieblingsrezept gespelichert.

- @ 43 Herz ausgeraiit: Das Rezept wurde schon
als Lieblingsrezept gespeichert.

Tippen Sle auf das Herz, um das Rezept als Lieblings-

rezept zu speichern oder aus den Lieblingsrezepten

Zu loschen.

10. Guten Appetit!




17. Gerdt reinigen und warten

& GEFAHR durch Stromschlag!

® Flenhen Sie vor Jeder Reinigung den Metzstacker 15
aus der Metzsteckdose.

® Tauchen Sle das Grundgerst 12 nle In Wasser.

GEFAHR von Verletzungen durch Schnei-
den!

® Beachten Sle, dass die Klingen des Messerainsat-
zes 18 sanr scharf sind. Barlhren Sle die Klingen nia
mit bloBan Handen, um Schnittwundan zu varmealdean.

@ ‘or dem Entfernan des Messerainsatzes 18 spilen Sle
den Mixbehalter & mit Wasser aus und betralan dia
Klingan von Spalserastan, sodass der Messaraln
satz 18 sicher entnommen weardan kann.

® ‘“erwenden Sla balm Spiian von Hand 5o klares \Was-
sar, dass Sle den Messaralnsatz 18 gut sehen kannen,
um slch nicht an den sehr scharfen Messern zu verlat-
zen.

VORSICHT:

@ Vlerwendan Sla kelnesfalls scheuemde, dtzende oder
kratzende Relnigungsmittel. Dadurch kénnta das Gerat
beschadigt wearden.

HINWEIS: Bestimmite Lebansmittal oder Gewlrze (z. B.

Curry) knnen den Kunststoff verfaroan. Dies Ist kain Gers-

tefenler und gesundnaltiich unbedanklich.

17.2 Reinigen in der Spilmaschine

Folgende Tella sind spoimaschinangaalgnet:
- Mixbahiter 5

- Messbecher 24

- Deckal tur Mixbenater 23

- Dichitung des Mixbehatar 22

- Messerelnsatz 18

- Dichtung des Messeralinsatzes 17
- Kochelrsatz 19

- Ronrautsatz 20

- Spatel 21

- Dampfgaraufsatz, tlef 3

- Dichitung des Dampfgaraufsatz 4
- Dampfgaraufsatz, flach 2

- Deckal tur Dampfgaraufsdtze 1

Keinesfalls durfen rolgende Telle In elner Splimaschine
garalnigt weardean:
- Grundgerat 13

17.3 Zubehdr reinigen

1. Spllen Sl den Mixbahatter & mit warmean Wasser
aus und klppan Sle das Wassar wag.

2. Entmenmen Sle den Messerelnsatz 18 (slehe "Mes
serelnsatz elnsetzen und entnenmen” auf Saite 11)
und nehmen Sle dia Dichtung 17 ab (sleha "Dichture
gen reinigen, prifen und austauschan”™ aur Selte 32).

3. Relnlgen Sla samtlichas Zubahdr von Hand In alnam
Spllbecken mit Splkwassar oder In der Splimaschi-
ne.

4. Bal der Relnigung von Hand spdlen Sle alle Talle mit
klarem Wasser nach.

5. lassen Sle alle Tells vollstandlg trocknan, bavor Sla
sle emeut benutzen.

6. Setzen Sle vor der ndchsten Mutzung den Messerain
satz 18 wieder In den Mixbahiiter & ain.

17.4 Dichtungen reinigen, priifen
und austauschean

Mehmen Sle die Dichtungen 17, 22 und 4 zum Ralnigan
ab und prifen Sle, ob dlese unbeschadigtsind. Achiten Sle
auf Verdanderungen (z. B. porbsas Materlal oder Elnrissa).
Dig entfermten Dchtungen 17, 22 und 4 kénnen In
der Splimaschine geralnigt werdan.
Baschadigte Dichtungen 17, 22 und 4 mbssan durch
neue ersetzt werden. Meus Dichtungen kénnen Sle
nachbestallen (sleha " Zubahdr bastallen™ aur
Selte 34).

Tiefer Dampifgaraufsatz 3

1. Zlehen 5le die Dichtung 4 von der Untersalta das tle-
fen Dampfgaraufsatzas 3 ab.

2. Setzen Sle die geralnigte oder elne neus Dichtung 4
In den tefen Damprgaraufsatz 3 ein. De erndhie FIs-
che muss nach dem Einsetzen sichitbar seln, slehe
Bld untzn. Achten Sle darauf, dass die Dichtung auf
der gasamtan Fldcha glatt anllagt und keline Wallan
hat.

Deckel des Mixbehiilters 23

1. Zilehen 5le die Dichtung 22 von der Untersette des
Dieckals tor den Mixbehsiter 23 ab.

2. Setzen Sle die gerainlgte oder alne naue Dich-
tung 22 In den Deckel Tur den Mixbehalter 23 ain.

VORSICHT:

@ Entfermta Dichtungen 17, 22 und 4 missen vor dem
nachsten Gebrauch wieder aingesatzt oder durch naus
ersetzt werden. Ein Betrieb ohne elngesetze Dichun-
gen 17, 22 und 4 |st nicht gastatiat.

£ e

HINWEIS: Entnenmen Sle vor dem Ralnigan des Mixbe
narters 5 In der Spulmaschine unbedingt den Massarain-
satz 18,

Messereinsatz 18

1. Entmenmen Sle den Messerainsatz 18 aus dem Mix-
behditer & {slehe "Messaerelnsatz elnsetzan und ent-
nehmen” auf Salta 11).

2. Zlehan Sle die Dichtung 17 vom Messerainsatz 18
ab.

3. Setzen Sle die geralnigte Dichtung oder elna newusa
wieder auf.

4, Setzen Sle vor der ndchsten Mutzung den Messarain
satz 18 wiader ain.




18. Stérungen, Ursache, Beseitigung

Ursache

Besalligung

Gerat startet nicht.

Mixbahiitar & nicht korrekt elngesetzt.

Mixbenslter & korrekt elnsetzen (sleha
"Mixbahalter alnsatzen” auf Salte 12).

Deckal 23 oder tiefer Damprgaraufsatz 3
sind nicht komakt aur den Mixbanidltar &
aufgesetzt,

Deckel 23 oder tefen Damprgaraufsatz 3
korrekt aufsetzen.

Kalne Stromersongundg.

Metzstacker 158, EIn-SAusschaltar T und
evtl. Sicharung Uberprifan.

Flussigkelt unter dem Gerat.

Messeralnsatz 18 Ist nlcht korrekt einge-
setzt und Mixbenaiter & dadurch undicht.

Messereirsatz 18 komrekt elinsetzen (sleha
"Messeralnsatz alnsetzen und entnehmean”
aur Selte 11).

Dichtung 17 des Messerelrsatzes Ist de-
TakL.

Meua Dichtung 17 elnsatzen (slehe "Dich
tungen relnigen, profen und austauschen”
aur Selte 32).

Fissigkelt 15t aus dem Mixbenidlter 5 aus
getraten und durch den Oberauf 12 Im
Grundgerat 13 auf die Arbaltsflache ge-
fossen (slehe “Ubenaul” aur Saeite 18).

Balm Mixen vion Fl0ssigkelten aur Stufe 10
oder mit der Taste Turkse 36 darf slch ma-
¥imal 2,5 Liter im Mixbahatter 5 befin-
den, da sonst Flissigkelt herausgeschieuw
dert werden kann. Bal klalneran Ga-
schwindigkeltssturan als 10 dart der Mix-
bendtter & bis zum Maximum vion 3 Litarn
gariit seln.

Am Dackal 23 des Mix-
behatters & titt Flossigkeait
aus.

Dichtung 22 Ist nicht korakt elngesetzt.

Dichtung 22 komakt elnsetzen (slehe
"Dichtungen relnigen, prifen und austau-
schan” aur Salte 32).

Dichtung 22 Ist defekt.

Meua Dichtung 22 elnsatzen (slehe "Dich
tungen relnigen, profen und austauschen”
aur Salte 32).

Es lasst slch kelne Tempera-
tur ainstallen.

Es wurde alne Geschwindlgkaitssture 4 -
10 gewdnit.

Geschwindligkattssture O - 3 wahlen (slaha
"Geschwindligkelt elnstallen” auf
Selta 16).

Telle des Gerdtas vartarot.

Bestimmte Lebensmitel oder Gewlrze
{z. B. Curry) kbnnen den Kunststoff verfar-
ben. Dies Ist keln Geratefahler.

Abniite nicht notweandlg, da gesundheit-
lhch unbadankich.

Es lasst sich kelne grbBera
Geschwindigkeltsstufe als 3
wdhlan.

Es Ist aine Temperatur elingestalit.

Temperatur auf & stallan.

Fahlarmaldungen odar Hin
walsa Im Bidschirm.

Warnung vor Fehlbadlenung.

Folgen Sle dan Hinwelsan am Blldschim.




